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Unsere Lieferanten

Alle unsere Lieferanten sind Bio zertifiziert nach der EU Bio VO 2018/848. Einige Lieferanten haben
zusatzlich eine Zertifizierung nach Demeter, Bioland, Naturland oder dem bayerischen Bio-Siegel.
Durch unseren regionalen Warenbezug unterstitzen wir die Nachhaltigkeit und versuchen
zusatzliche Verkaufsverpackungen zu vermeiden.
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Agro Food

Unser Bio-Lieferant fur tiefgefrorenes Bio-Gemuse wie den
gehackten Spinat und Bio-Tiefkihlkrauter. Flexibilitat und
Kundenwinsche werden moglich gemacht.

Albrechthof Landwirtschaft

Unsere Milch beziehen wir von der hofeigenen Landwirtschaft. Die
Milchkihe werden seit 1982 nach Demeter-Richtlinien gehalten
und geflttert.

Andechser Molkerei Scheitz

Milchprodukte, wie z.B. der wertvolle Topfen in unserem
Topfenauflauf sowie viele weitere Milchprodukte beziehen wir von
der Andechser Molkerei Scheitz. Im Funf-Seenland veredelt die
Molkerei Milch ihrer Lieferanten nach dem Firmencredo
»Naturliches natlrlich belassen” zu den bei uns eingesetzten
hochwertigen Milchprodukten.

Backerei Steingraber

Die Hofbackerei Steingraber in Vagen im oberbayerischen
Mangfalltal wird seit 1876 im Familienbesitz gefuhrt. Der
familiengefihrte Bajuwarenhof beliefert den eigenen Biomarkt vor
Ort als auch zahlreiche Naturkostladen Uber die Grenzen von
Vagen hinaus. Immer biologisch und dynamisch - mit dieser
obersten Qualitats-Maxime ist die Hofbackerei Steingraber auch
auf regionalen Wochen- und Jahrmarkten und in der Messe
Gastronomie vertreten. Hier beziehen wir unser Bot zur Suppe
sowie Semmeln flr den Pausenverkauf.
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Aufgrund der hohen hygienischen Anforderungen an eine
GroBkuche verarbeiten wir in unserer Kiche keine rohen Eier. In
unseren Mehlspeisen werden Eier in Form von Vollei der Firma
Biovum GmbH eingesetzt. Artgerechte Huhnerhaltung und
gesundes Biofutter sind selbstverstandlich fur die bauerlichen
Familienbetriebe, die die Biovum GmbH beliefern.

Bode Naturkost

Bio aus Leidenschaft! Ein Familienunternehmen in zweiter
Generation. Hier beziehen wir Hilsenfrichte, Getreideprodukte,
Saaten sowie Gewurze und diverse Backartikel. Auch unser
Crunchy-Musli bekommen wir von der Firma Bode Naturkost
geliefert.

Epos

Der Bio-GroBhandler im Munchner Osten versorgt uns mit einem
umfangreichen Bio-Trockensortiment wie Nudeln und Ol. Es gibt
nichts, was es hier nicht gibt. So wird Verpackung und Arbeitszeit
gespart!

Fruchthof Ehinger

Der Fruchthof Ehinger in Augsburg versorgt und als
familiengefuhrtes Unternehmen mit regionalem Obst und Gemuse.
Wenn wir mal Unterstutzung im Verarbeiten von Gemuse
brauchen, kdnnen wir hier auch zum Beispiel Karottenstreifen
bestellen.

Grasser Hof

Bio-Gemuse der aktuellen Saison wird uns vom Grasser Hof in
Aitrang geliefert. Auf einer Flache von derzeit etwa sieben Hektar
Freiland, sowie 2200 m2 Gewachshaus, werden der Jahreszeit
gemal verschiedene Gemusesorten nach Demeter Richtlinien
angebaut.



O LichtBlick

Bio
—
1310)20 05828

Hofmolkerei ,,Zum Marx*

Jogurt wird uns von der Hofmolkerei ,,Zum Marx" in Obersdchering
geliefert. Das Besondere an diesem Jogurt ist, Die Herstellung aus
Bio-Heumilch. Die Milch, aus dem der Jogurt hergestellt wird,
enthalt einen hohen Anteil wertvoller Nahrstoffe. Diese geben wir
an die Kinder weiter.

Hugli Nahrungsmittel GmbH

Geschmackvolle Momente auch ohne Zusatz von Konservierungs-
und kinstlichen Aromastoffen. Mit der Hugli GmbH als Lieferant fur
unsere hefefreien Gemusebruhen schaffen wir auch so
geschmackvolle Suppen!

Kartoffel Koppold GmbH

Die Firma Kartoffel Koppold GmbH bringt die frischen Kartoffeln fur
uns in die gewunschte Form: Je nach Gericht werden die Bio-
Kartoffeln geschalt und/oder fur die Weiterverarbeitung in unserer
Klche geschnitten.

LichtBlick

Der Strom, der flr den Betrieb der Gerate daruber hinaus in der
Kiche bendtigt wird, kommt in Form von Oko-Strom von der Firma
LichtBlick.

Metzgerei Buhler

Qualitat fangt fur die Metzgerei Buhler bereits auf dem Acker an.
Nur so kann eine lickenlose Ruckverfolgbarkeit der Produkte
garantiert werden. Fir uns werden die Produkte in den von uns
bendétigten PortionsgroBen und Wanschen speziell fir Kinder
Zubereitet.
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Metzgerei Sonnberg Biofleisch GmbH

Unsere Fleisch- und Wurstspezialitaten beziehen wir von Sonnberg
Biofleisch aus Osterreich. Die Grundlage fiir den guten Geschmack
sind die respektvolle und artgereichte Tierhaltung. Uber das hohe
Qualitatsbewusstsein bei den Erzeugnissen hinaus ist fir Sonnberg
Biofleisch die umweltgerechte Produktion durch modernste
Energie- und Warenwirtschaft wichtig. Daruber hinaus garantiert
biologische Landwirtschaft nicht nur die Erzeugung gesunder
Lebensmittel, sondern auch die nachhaltige Bewirtschaftung des
Natur- und Lebensraums.

Nebona Gewlrze

Die leckere Wirze erhalten unsere Gerichte durch die Bio-
Gewdrze der Firma Nebona Gewdlrze. Bereits seit 1999 fuhrt das
Unternehmen Bio-Gewurze im Sortiment. Doch nicht nur auf die
Qualitat der Gewurze wird geachtet, mit dem Beitritt zum
Umweltpakt Bayern setzt das Unternehmen ein klares Zeichen.

Off-Muhle KG

Das Bio-Mehl, welches wir in der Kuche einsetzen, wird in der Off-
Mahle im nahe gelegenen Sindelsdorf gemahlen. Der hier
verarbeitete Weizen und Roggen kommen ausnahmslos aus der
Region Weilheim, Starnberg, Furstenfeldbruck, Munchen. Den
Dinkel bezieht die Muhle aus der Region Bad Télz, Weilheim,
Furstenfeldbruck und Landsberg.

Spielberger Muhle

Bereits seit 3 Generationen wird die Spielberger Mihle von der
Familie Spielberger gefuhrt. Seit 1959 wird hier bio-dynamisch
gewirtschaftet. 1971 wurde der Betrieb erstmals nach Demeter-
Richtlinien zertifiziert. 12 Jahre spater wurde ein bedeutender
Schritt gemacht: Seitdem wird ausschlieBlich 6kologisch
produziert, immer mit dem Ansatz, dass es allen Beteiligten in der
Wertschopfungskette gut geht. Wir beziehen von dieser
auBergewdhnlichen Firma Reis in groBen Gebinden. In einer
eigenen Reisfarm - der Riseria Masinari - in der Lombardei (einem
traditionsreichen Reisanbaugebiet) wird Reis angebaut, den wir in
unserer Kiche einsetzen.

Transgourmet

Von der Firma Transgourmet bekommen wir Fischprodukte mit
dem MSC-Siegel.
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