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Okotrophologinnen, Kéche/innen und Hauswirtschafterinnen
entwerfen die Speisplane und bereiten das Essen mit viel Freude
und fundiertem Wissen zu. In der Kiiche werden die Lebensmittel
frisch und schonend mit modernen Geraten gekocht und zur
Auslieferung an die Einrichtungen in Thermoboxen abgefillt.
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Besuchen Sie uns auf www.albrechthof.de
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Bei der abwechslungsreichen Speiseplangestaltung achten wir auf
Empfehlungen von Fachgesellschaften fur gesundheitsférderliche
Mittagsmens fir Kinder und Jugendliche.

Bei uns gibt es neben dem Hauptgericht eine warme Suppe oder
einen frischen Salat oder ein leckeres Dessert — abgestimmt auf
saisonale Verfugbarkeiten.

Durch eine Wiederholung der
Speisenfolge frilhestens nach
6-8 Wochen kommt keine
Langeweile auf.

Fur den bewussten Einsatz von tierischen Lebensmitteln sind
wir 2020 von der Schweisfurth Stiftung mit der Kochmutze fur
Tierwohl ausgezeichnet worden.

Bei uns gibt es in der Woche maximal zwei Fleischgerichte
und einmal Fisch sowie viel Obst und Gemuse!

Ob Pausenverkauf, Lunchpakete fir den
Ausflug oder Bedarf an Sonderkost: Wir
stellen uns auf die Bedtirfnisse unserer
Kunden ein.

Neben unseren reguldaren Menls werden
auf Wunsch vegetarische, fischfreie und
schweinefleischfreie Mentus zusatzlich

angeboten.

Gegen Vorlage eines arztlichen
Attests liefern wir auch milch-,
ei- oder glutenfreie Menus.

Die Allergene sind auf dem
Speiseplan entsprechend
gekennzeichnet.




