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Bio aus Uberzeugung

Wir sind seit 2018 bio-zertifiziert und kaufen ausschlieRlich bei biologisch
wirtschaftenden und zertifizierten Produzenten. Der Einsatz hochwertiger
Rohstoffe ist fir uns selbstverstandlich. Nur so entstehen schmackhafte
und ernahrungsphysiologisch wertvolle Gerichte. Beim Anbau von
biologischem Getreide, Obst & Gemiise wird auf den Einsatz von
Pestiziden und Insektiziden verzichtet. Deshalb ist es flr uns besonders
wichtig, Kindern hochwertige Bio-Lebensmittel anzubieten und sie damit in
ihrem Wachstum zu unterstitzen. Die Einhaltung der vorgeschriebenen
Bio-Bestimmungen wird mindestens einmal jahrlich durch unabhangige
Zertifizierungsstellen vor Ort kontrolliert.

Ein gutes Beispiel dafur ist unser Mehl. Das Getreide dafir kommt von
unserem Nachbarn, dem Bioland-Betrieb Seehauser in Oderding.
Gemabhlen wird es anschlief3end in der Off-Muhle in Sindelsdorf und bei
uns zu leckerem Kaiserschmarrn, Rohrnudeln, Hefezopf und vielem mehr
verarbeitet.

Informationen zu unserem Kiichenablauf
aus erster Hand

Ob beim Elternabend oder bei lhrer Mitarbeiterversammlung, wir kommen gerne
vorbei und stellen interessierten Eltern oder Personal unser Konzept vor und
beantworten Fragen zum Kichenalltag und -ablauf. Kontaktieren Sie uns fir eine
Terinvereinbarung gerne per E-Mail Uber catering@albrechthof.de

Sie kommen in unserem Bestellprogramm nicht weiter?

Diese finden Sie ganz unten in lhrem Profil. Dort werden alle wichtigen Fragen rund um
Registrierung, Bestellung, Bezahlung, Kostenibernahme und vieles mehr verstandlich
und teilweise sogar bebildert erklart. Falls Sie nach dem Lesen der FAQs trotzdem nicht
weiterkommen, sind wir natlrlich gerne telefonisch fir Sie da unter 0881/130 800 00.

Folgt uns auf E ALBRECHTHOF Catering & Menii GmbH
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